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AYSE BENEK KAYA

Benim sehrim icin; “Kiiltiirtin, medeniyetin, asiklarin
baskenti, yigidin harman oldugu yer” denir de sogugun,
kisin bagkenti denmez mi? Hem de pekala denir. Onun
sogugu, kisi, kari, buzu, tipisi beni hi¢ tirkiitmez ki...
Ben buz gibi bir memleketin ulu sehrim Sivasin sicak
hem de simsicak kis gecelerini giindiiziinden daha ¢ok
severim.

Sabahin kortinde bacadan kiirtinen karlar evlerin ontine

kale gibi yigilirdi. Bacadan sonra sira evlerin bahgesine
oradan da sokaga sira gelirdi. Elinde kiirek agzi burnu
sarili, tizeri sitmsiki giyinmis kadin ya da erkekler, habire
karlar1 temizler, ise, okula gideceklere yol acarlardai.
Daha oOnceki giinden agilmis yollar1 ise gecenin ayazi
cincik gibi buz tuttururdu. Mahalle kadinlar1 o yollara
sobadan cektikleri kiilleri serperek ayaklarimizin kayip
diismenize engel olmaya calisirlardi.

Sabahlar1 uyanir uyanmaz ar-acele tizerimi giyip buz
gibi havada sokak ¢esmesinde el-yiiz yumanin sonra da
gurul gtirtil yanan her tarafi tuc olmus bir sobanin
1s1tt1g1 sicacik bir odaya girmenin hazzinm ancak ben gibi
yasayanlar bilir. Kuzine sobanin tizerinde kaynayan bir
soba kazam su, demini almis bir ¢ay, firinda kizartilip
lizerine tereyag surilmiis ve tust uste dizilmis cgitir
ekmeklerle yapilan kahvaltinin tadsi, bes yildizli degil on
bes yildizli otelin kahvaltinin yaninda solda sifir kalirda.

Hele rahmetli anacigimin babacigimin istegi tizerine her
sabah firina adam basi sayarak kuzine sobaya dizdigi
yumurtalarin rafadan olanlarimin  tadina doyum
olmazdi. Anam azick zamanimm gecirse, firinda fazla
pisen yumurta pat, diye patlardi. Aman Allah’im o ne
giizel lezzetlerdi. Bugiin hala kahvaltida her ne kadar o
tad1 yakalayamasam da tereyaglh ekmegi ve rafadan
yumurtay1 ¢ok severim.

Giyinip, kusanip, sarip sarmalanip okul yoluna
distigiimde, katam onde, bastigim yeri gore gore hizh
adimlarla yerden “Gic! Gic! Gic!” diye ¢kan sesler
arasinda Dbtiziile bitiziile, buz gibi havaya inat
agzimizdan c¢ikan nefesle i1sinarak okula ulasirdim.
Degil parmaklarimin ucu, ¢ok kere kirpiklerimin bile
buz tutugunu bilirim.

Okul olmadigr giinlerde, bahgeye yigilmis karlardan

kardan adam yapardik, firin yapardik.
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Herkes yaptigim birbiriyle yaristirirdi. Kimi zaman da
kayardik. Kizlar
genellikle bir kisiyi ortaya alir diger iki kisi onun iki

kartopu oynar, buzlu yerlerde
yanina gecer ellerinden tutardi. Kayacak olan kisi yere
comelir digerleri ayakta hizlica kosarken o da ne kadar
kayabilirse o kadar kayardi.

Bu kayma isi sirasiyla yapilirdi. Erkek c¢ocuklarsa
yokustan asag1 ya ayakkabilar1 tizerinde ayakta kayar ya
da ayak tabaninda celik olan kizaklarla kayarlard:.
Geriye cekilir kosa kosa gelir kizagimi yere degdirir
degdirmez bir ayagin katlayarak kizagin {zerine
oturur, diger ayagi ise arkasinda uzatili vaziyette hizlica
kayarlarda.

Bazen kizak kayanlarin sayis1 ¢ogalir, adina “Tarhana”
denilen bir kayma sekliyle kayarlardi. Bir kisi One
digerleri arka arkaya c¢omelerek oturur, herkes bir
ondekinden tutunarak; “Tarhana! Al beni arkana!” diye
baslayan komutla beraber yokustan asagi kayarlardi.
Kayma sirasinda ayag takilan, devrilen, oyundan ¢ikan
bile olurdu. Cocuklar dyle bir eglenirlerdi ki vaktin nasil
gectigini bile bilmezlerdi.

Tabii eglence bitip eve donenlerin {iistiinde basinda hal
kalmazdi. Tepe tirnak degisilir, ¢ikanlar da en kisa
zamanda yikanmip asilirdi. Kisin yikanan c¢amasiri
kurutmak fermana mahsustu. $Simdiki gibi hava kirliligi
olmadig1 icin anam camasirlari 6nce disar1 asardi. O
zaman ¢amasir makinesi olmadigindan elle yikanip, elle

sikilirdi. Ne kadar gtigli sikarsaniz sikin ipe asilinca ilk

dakikalarda sular1 sizmaya baglardi




Cilt: 6 / Sayz: 51

Havanin ayazinin etkisiyle camasirlardan sizan sular bir
miiddet
camasirlar da ipte donup kalirdi. “Acik ayazini alsin da

sonra uglarinda buzlar meydana getirir,

sonra igeri alirim.” diyen anam kazik kesilmis
camasirlarin Once etegindeki buzlari, sonra da iki

tarafindan “Cit!” diye buzundan kirar oyle iceri alirdi.

Siras1 gelen camasir, sabanin yanina yoOresine serilir,

evire c¢evire kurutulurdu. Sobanin yanina gelen
camasirin sicakla ilk temasi sirasinda disaridaki havanin
yani ayazin kokusu odayir doldururdu. Bu koku cok
hosuma giderdi. Hem temiz bir havanin hem de temiz
bir ¢amasirin birbirine karismis kokusu, su an bile
burnumun diregini sizlatti. Coook uzun zamandir ne
ayaz kokusu ne de sabunla yikamip armmis temiz bir
camasir kokusu almayan burnum meger hangi kokulara

alismis, simdi hayiflandim dogrusu!

Simdiki kadar bol cesidin ve liikksiin olmadigi, ama
herkesin tek bir gesit yemegi zevkle ve huzurla yedigi
yillar Oncesinin kisinda pisen yemeklerin sayisi
gercekten smirliydl. Yazin ve kisin yemekleri belliydi.
Uyduruk yemek de yenmezdi mevsimsiz yemek de
yenmezdi. Hele o zamanin babalar1 ne istiyorsa o
piserdi. Bizim evde de bu kurallar gecerliydi.

Babaannem ve babam birlikte karar verir, anam da
pisirirdi. Babam gelmeden sofraya kimse oturmazdi.

Hep birlikte oturur, hep birlikte yerdik. Rahmetli
babaannem, giiz geldiginde bahcedeki toprag: eser icine
kisin yiyecegimiz patatesi. havucu, salgami gomerdi.
kalburu
gomdiigu yeri bildigi i¢in oranin uygun yerinden bir

Onlardan yemek yapilacaksa, eline alir
miktar acar, ne alacaksa alir yeniden toprakla kapatird..
O sebzelerin toprakla karistk kokusu evin igini
doldururdu.

Sobanin tizerinde pisen peskiitan c¢orbasi, kelecos,
madimak, salgam c¢orbasi, tursu kavurmasi, patates
tiritlisi, eriste pilavinin, kuskus pilavinin tadina doyum
olmazdi. Kavurma herlesi, eriste tiritlisi, keskek, pehli...
Bugiin bunlar hangimizin evinde pisiyor. Gilizelim
tatlardan mahrum oldugumuz yetmiyormus gibi
dayatma, kime ve nereye ait oldugunu bilmedigimiz bir
yigin yemeklere kendimizi mahkiim etmemiz hangi
akillinin isidir litfen diisiinelim?

Mumbar dolmasini, iskembe dolmasini, pagayi, salgami
ka¢ gence kag¢ cocuga yedirebiliriz, erik eksisini kag
gencimiz bilir?

B
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Onlara bakarsanmiz hepsi igreng!.. Aslinda igren¢ olan

bizim kendi kendimizi, kultirimiuzi ve aslimizi
inkardir. Bu konuda sOylenecek oOyle c¢ok soz var ki,

girersem ¢itkamam.

Kis benim hayatimin niye ayrilmaz parcas: olmasin ki?
O uzun gecelerde
kattiklarim
Yarabbi! Onlar ne giizellerdi. Ya anlatanlar!.. Yok boyle

dinledigim masallarin benim
hayatima saymakla bitiremem. Aman
bir sey!.. Icine girip ¢ikmay bir tiirlii beceremedigim o
canim masallar1 dinlemek ve o hayalle zaman gecirmek
hafizamin resmettigi en giizel sahnelerdendir. Bazen bir
bulurdum

peri padisahmin kizimin gizelliginde

kendimi.

O isve, 0 eda, o naz ile heyecanlanir, bazen de padisahin

ti¢ oglundan en kictigline vurulup ask ile masalin
sonunu getirirdim. Cadi karisinin yerinde hi¢ olmak
istemedigim gibi sanki elimle tutup masalin ig¢inden
cikarip atasim gelirdi. Sihirli tiiyleri birbirine stirterek
¢ikan iki koyundan, mutlaka ak koyuna binmek ve yedi
kat gokytiziine ¢itkmak isterdim. Ciinkii bir¢cok masalda
yanlishikla kara koyuna binip yedi kat yerin dibine inen
padisahin oglunun basina gelmedik kalmazd.

Onun yasadiklarimni bilirdim de gokytiziine ¢ikan neyle
karsilagirdi hala merak ederim. Masalda en ¢ok gormeyi
istedigim Ziimriid it Anka Kusu ile Kaf Dagi'dir. Acaba
hayallerimdeki gibi heybetli ve tirkiitiicii miidiir, merak
eder dururum. Biitiin bunlari o zaman da distintirdiim.
Kendimi akisa kaptirmis dururken masalin kotiilerin
hazin sonuyla bitisi beni mutlaka ¢ok sevindirirdi.

Derin bir nefes alir, icten “Ohh!” cekerdim. Ama her
masalin sonunda saltanatim yerle bir olurdu. i¢ diinyam
alt-tist ola ola uykuya dalardim. Sabah uyandigimda
adinm1 hi¢ unutmadigim;“Basimdaki Kabak Uyandim ki
Sabah” diye dinledigim masal gercek olurdu. Hayata
kaldigim yerden devam etmek mecburiyeti baslarda.

Benim uzun kis gecelerine dair hi¢ unutmadigim, bugtin
bile canliligmi taptaze koruyan tel helvasi cektigimiz
gecelerdi. O gliniin telas: ve heyecan1 bambaskaydi. Su
an bile aklima gelen diistinceden ytregim “Pit! Pit!”
diye hizli hizi ¢arpmaya basladi. Tel helvas1 gekilecek
gin, li¢-bes aile bir araya gelir, yemekler hep beraber
yenir, sonra da helva cekilirdi. Kadinlar aralarinda
pisirecekleri yemekleri kararlastirirlardi. Hem helvanin
hazirlig1 hem yemek telasi o gliniimiizii, sabahin erken
saatlerinden gecenin ge¢ vaktine kadar doldururdu.

Anam, ablalarim giin boyu hem bize diisen yemegi
hazirlar hem de helva icin tencere tencere un kavurur,
bakir legenlere doker, sonra da evin en soguk yerine
goturtip kordu. Kavrulmus un, ne kadar soguk olursa,
helvamiz da o kadar giizel olurdu. Aksama dogru
yemegini alan bizim eve gelirdi. Neler olmazdi ki
neler?... Sogan yahnisi, pehli, su borekleri, 1spanak

mihlamasi, ¢ir hosafi, kadayif... say Allah’im say!
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Her biri, digerini kiskandiracak kadar lezzetliydi. Cifter

kurulan sofralarda yemekler afiyetle yenir, arkasindan
da helva zamanina kadar da buiytk kiiciik herkesin
katildig1 bircok oyun oynanirdi. Bu telasin ardindan da
aksam oynanacak oyunlarin malzemeleri hazirlanir el-
ayak degmeyecek bir yere gizlenirdi. Yoksa oyunun
bliytisii bozulurdu. Yiiziik saklama oyunu, karga
oyunu, “Bil Bakallm Bu Ne?” oyunu en ¢ok oynanan
oyunlardi. Bazen de kadinlardan biri erkek kiyafeti
giyerek oyun ¢ikarirdi.

Aksam yemekten sonra bu isi en iyi bilen biri -ki
genellikle anam olurdu- helvanin sekerini ocaga kor,
kestirirdi. Miyane dedigimiz agdalanmis seker, ici
yaglanmis bakir bir legenceye dokiiliir, disaridaki kara
gomiiliirdii. Ustii acik olurdu ama yani-yoresi karla
iyice kapatilip bastirilirdi. Ara sira disar1 ¢ikip yoklanir,
ara sira da kalabaliktan bugulanmis cami elleriyle
silerek bakarlardi. Bazen misafirlerden muzir olam
bazen de komsulardan muzir olani legengenin yerini
degistirirdi.

Hatta bazi komsular giindiiz helva telasmma sahit
olduklar: icin hava kararmadan uzunca bir degnegin
ucuna uzunca bir ip baglaylp miyanenin kara
gomiilmesini beklerler, el-ayak ¢ekilip alem igeri girince
bizim bacaya cikar, degnegin ucundaki ip legenceye
degene kadar sarkitirlar, gecenin ayazina ragmen
miyane donup ip sabitlesinceye kadar beklerlerdi. Ip
miyanenin i¢inde donup da legenceyi yukar: cekecek
kadar oldugunda ise “Hop!” diye miyaneyi bacaya,
oradan da evlerine ugururlardi. Sonra helvay1 ¢eker, bir
tepsi i¢inde bize yollarlard.

Miyaneyi caldirmamak ana vazifeydi o ytlizden sik sik
kontrol edilir, kivami gelince igeri alinirdi. O isten
anlayan anacigim, kollarmi dirseklerine kadar sigar,
legencede yatan miyaneyi etraftakilerin; “Masaallah!
Masaallah!”
kaldirirdi. Bu islemden sonra, artik birkac¢ kisi daha el

nidalartyla bir kavrayista yerinden

atar, onu evire-gevire sakiz gibi oluncaya kadar ellerinde
hallederlerdi.

Artik heyecan ytikselir, onlarca agizdan onlarca yorum

yapilir. Biiyiikce bir sofra bezi serilip gilindiizden
hazirlanan sogukta bekletilen unun legeni ortaya
getirilir, cekilmeye hazir miyane una yatirilir. Sira
helvay1r en iyi cekenlere gelir. Dort-bes kisi siganip,
“Bismillah!” diyerek ritmik hareketlerle miyaneyi unun
icinde donderirler. Ana kumanda gorevinin {istlenen,
helvay1 cekenleri yapmalar1 gerekenler konusunda
surekli uyarir, ayn1 zamanda komut da verir.

Legenin icindeki un her cevriliste miyaneyi tel tel ayirir.
Un azaldik¢a helvanin tel sayisi daha da artar ki,
dogrusu bu istenilen bir durumdur. Helva ne kadar ince
telli olursa, o kadar giizel olur bir o kadar da
makbuldiir. Herkesin gozlerinin merakli bakiglarla
legenin i¢inde oldugu bir zamanda helva ¢cekenlerden
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biri, cevik bir hareketle unlu elini hizli bir sekilde
yanindakinin suratina stirerken etraftakiler cok giilerdi.

Yiizi unlanan bunun altinda kalmaz mutlaka onun
acisin1 ¢ikarirdi. Biz de o arada gililmekten kirilir
gecerdik. Cekme isi bittiginde, helvay1 c¢ekenlerden eli
unlu olanlar da ytizti unlu olanlar da ellerinin ununu
legenin icine cirpar geri cekilir, helvanin tepsilere
Halka
dikkatlice, once bir tarafindan koparilir sonra birkag

taksimatim1  seyrederdi. bicimindeki helva
tarafindan koparilarak biiytik bakir sinilere serinleyip
dinlenmesi i¢in serilirdi.

Bu arada yakin komgularin haklar1 unutulmazdai.
Onlarin payma diisenler kac¢ eve verilecekse o kadar
bakir kaplara konur gonderilirdi. Ara sira g¢ekenlerin
dikkatsizliginden kaynaklanan iri taneler c¢ikar, ona
da;”Kasiksap1” denir. Onun meraklilar: da ¢oktu, hemen
helvanin icinden alinip bir ¢irpida yenip yutulurdu.
Helva soguk yerlerde dinlenirken geng kizlar haril haril
calisir, bir yandan bakraclara ayran yapar, bir yandan da
yenecek yerleri hazirlarlarda.

Biz c¢ocuklar heves-giivesle yere serilen sofrada

yerimizi alirdik. Bizim acelecili§imiz biytiklere;
“Mescid yapilmadan korler dizilmis.” dedirtirdi.
Helva yenilirken bile eglence devam ederdi. Kim kimi
goziine Kkestirirse c¢aktirmadan helvanin unlu yerini
agzina doldurur onun ytzine karsi yiksek sesle;
“Merekimmmm!” diye seslenirdi. O esnada agzindan
cikan unlar otekinin elini-ytiztinii, kasmi kirpigini una
boyardi. Hemen hemen herkes bu unlanmadan nasibini
alirdi.

Genellikle tepsiler silip stiptiriiliirdii. Ola ki artarsa da

gelenlere azicitk aziclk konur bitirilirdi. Daha sonra
meyve fasli baslardi. Evin kizlari, misafirlerin kizlari
koca koca kaplarda getirdikleri meyveleri tek tek soyar,
tek tek dilimler Oyle ikram ederlerdi. Yine riiya gibi
harika bir gece sona erer, mutlu ve yorgun bir sekilde

yataga zor diiserdik. Daha bilmem ne zamana, hangi
kisa kadar hevesle beklerdik.

Kisin gelip de gitmedigi karakis, zemheri, giiciik, mart
ve abrul aymin insanlari eve mahk(im ettigi boyle bir
memlekette kis devliigii de denilen kisa hazirlik mayis

ilkbahar
toplanip

baslardi. Karin kalkmasi ve
kabarttig:

koylerden getirilirdi. Hapana giden babam, anamin

aymda
yagmurlarinin madimaklar
istedigi madimag1 alir getirirdi. Madimak, komsularla
beraber ayiklanir, sagak arasina serilir kurutulurdu.
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“Mayis yagmin ve peynirinin zamani: ge¢meden
alalim.” teldst baslardi. Yirmi-otuz kiloluk kiileklere
yikanip, tuzlanip basilan tereyaglarini mi dersin, on bes-
on alti kiloluk tenekelerle Ergani peyniri mi dersin.
[l1aki hazirlanir kaygisindan kurtarilirdi. Yazin kendini
hissettirmesiyle de fasulye, patlican, domates, hiyar
kabuklar1 sicak c¢ati aralarinda mis gibi kurutulurdu.
Onlan sererken ve toplarken ki catinin kendine has
kokusu sicagin da etkisiyle Oyle bir keskinlesirdi ki
insanin genzine otururdu.

Sonbaharla beraber tempo iyice hizlamir telas ve
kosturmaca kendini iyice gosterirdi. Ustelik bu seferki
cok yorucu ve ¢ok zaman alict hazirlikti. Eylille beraber
kuskus, eriste, yuka, yuka boregi kadayif, yapilirdi.
Geceden yogrulan cesitli hamurlar, sabah namazindan
sonra mahallenin maharetli hanimlarinin elinde birer
birer yerini alir, atesin tistiindeki saca da ugradiktan
sonra serilerek dinlendirilirdi. Yukalar, tist tiste dizilip
yerine kaldirilirken, eriste ve kadayif hamuru kiyicilara
giderdi.

Uclerbey’de
Yard’Osman, alt ucunda ise kiyict Ansa vardi. Onun evi

Mahallemizin  ist  basinda kiyici
de simdiki Arap Seyh tiirbesi ile Kursunlu Hamami'nin
arasindaydi. Her ikisine de Onceden gidip kesige
girilirdi. Ya sofra bezine sarihh hamuru beklerdik, ya da
siraya koydurur eve gelirdik. Kiyicilar hamuru sahibinin
istedigi ayarda kiyardi. Bazen hamur kiyan aletin bicag:
iyi kesmez, ufalardi. Ona da “Hamuru gedik etti.”
denirdi.

Kiyici, bicag1r yerinden ustaca cikarir, bilegi tasinin
ustiine birka¢ damla zeytinyagi damlatarak orada
bileyilerdi. Sonra da hakiki bir deri kayisin tizerine iki
tarath strterek, kilavunu alirdi. Bicagi yeniden yerine
sabitler, kaldig1 yerden devam ederdi. Bu hizmetin,
kendine has bir ticretlendirmesi vardi. Kadayif kag kilo
sutten yapilmigsa ona gore, kavurma eristesi kag teneke
undan yapildiysa ona gore, yumurta eristesi ise kag
yumurtadan yapilmigssa ona gore fiyat bigerdi.
calisanlarin  hem

Eriste gin hem

yapildig:
calismayanlarin ¢oluk-cocugu icin de fetil ve yaglama
yapilirdi. Fetil ve yaglamanin sacdan almir alinmaz,
tazesi ve sicagiyla diireme¢ edip yemenin tad:
bambaskaydi. Gel de arama, gel de yeme... Gelelim kig
devligiiniin vazgecilmezi kiymaliga... Cumhuriyet
Bayrami’min ya oOntine ya da arkasma ailenin giici

miktarinca seyis keci alinir kiymalik yapilirda.

Bizim ev i¢in babam yedi-sekiz seyis, bir tane de koyun
alirdi. Eve gelen hayvanlar, tek tek kesilir, yuiziilir ikiye
ayrilarak evin en soguk yerine, yere serilen
Etler,

dinlendikten sonra eli bicak tutan aile bireyleri, yakin

musambalarin  Ustine  yatirilirdi. iyice

akraba ve komsularin yardimiyla dogranmaya

baslanirda.

“HAFIZAS!
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Kimi muhtelif boyutlarda et dograr, kimi yag dograr,
kimi iskembe mumbar temizler, kimi de kelle-paca
titerdi. Bir hay haray ki sormayin!..

Evin dort bir tarafini, i¢ini disini1 et kokusu, kil kokusu,
duman sarardi. Evi birakin, mahallenin bir basindan
anlasilird: ki kiymalik yapiliyor. Yag aym eritilir; etler,
kemiklisi kemiksizi ayr1 ayr legenlerde kavrulurdu.
Etler
dilimlenerek hazirlanan

onceden

yaga
bandirilir, tabaklara alinir, tizerlerine de kavrulan etten

suyunu c¢ekip de yaga bindimi,
ekmekler sirasiyla
birer buyiik kevgir kepgeyle et konur, konu-komsuya
dagitilirdi. Kalan etler de tenekelere konup donduktan
sonra yerlerine yerlestirilirdi.

Temizlenen pacalar, kelleler uygun bicimde iplere
dizilir, evin giines alan duvarinda c¢akili olan civilere
asilir, kurumas: igin beklenirdi. Kisin yemek icin de
geceden 1slatilan kelle-pacgalar sobada kokusu evin her
bir tarafina sine sine pisirilirdi. Iskembe, mumbar da
oyle... Higbiri ziyan olmaz sirasi geldikge pisirilirdi.
Biytikler ¢cok haz alarak yese de biz ¢ocuklar nazli da
olsa, yemek zorundaydik.

Zira baska sansimiz yoktu. Bu arada kisin yemek tizere
pastirma ve sucuk yaptigimizi da unutmamak gerek. O
tatta  baska

sOylemeliyim. Yiyebilecegimi de hi¢ zannetmiyorum.

sucuk  pastirma yemedigimi de

Bitin  bunlarn  anlatip da pezik tursusundan
bahsetmemek olur mu? Biz Sivaslilarin hi¢bir sekilde
vazgecemedigimiz pezik tursusu hala bizim bas

tactmizdir, oyle degil mi?

Unutulanlar unutuldu da neyse ki, onun hakkini her
zaman eda ediyoruz. Bir mercimekli bulgur pilavi, pezik
tursusuz olur mu? iyi ki hala hanimlarimiz onca
zahmete karsi, bu 0zel lezzetten bizi mahrum etmiyor.
Cok yasaymn emi!... Unnuk tutma, yarma, bulgur gibi
geleneksel lezzetlerimiz o zaman da bir numarayds,
simdi de bir numara. Hanimlarin kaynattiklar1 bulguru,
sokuda dovdiikleri yarmayi, hatta kalin Fadlim tuzunu
degirmen tasinda tiirkii soyleye soyleye cektiklerini de
hi¢ unutmadim.

Eeee... Soziin 0ziinii soylemeye dilim varmiyor. Yazik!...
Yazik!... Cok yazik! Meger neleri kaybetmisiz. Kisin ev
icinde oynadigimiz tek mi cift mi, papuc citme, el el
epenek, isim-sehir-hayvan, tren yapmaca...gibi oyunlar
bile kaybettiklerimiz arasinda degil mi? Bu kayiplar,
otuz-kirk, hadi elli yilhk olsun. Daha diin
yasadiklarimiz  bugiin  yok!.. Daha diin tad:
damagimmizda kalan yiyecekler, bugiin yok!.. Diine dair
olanlarin ¢ogu, bugiin yok! Bu kayiplar bizim kusakla
beraber gider de geri gelmez, biliyorum. Bari bu yazi
onlar1 bir nebze hatirlatmis olsun. Kaybettiklerimizin
amsina ithaf olsun.



